
 

« Module Food Defense » 
QUIZ EVALUATION DES CONNAISSANCES : CORRECTION 
 

 Ce quizz vous permet de faire le point sur vos connaissances en début et 
en fin de formation. 
Il sera collecté par votre formatrice en fin de formation, pour évaluer votre 
progression.      

 Prénom et Nom : 
Nom de votre entreprise : 
Date : 

  

QUESTION VOTRE REPONSE EN DEBUT DE 
FORMATION 

VOTRE REPONSE EN FIN DE 
FORMATION 

CORRECTION PROGRESSION 
ACQUIS 

1-Associez chaque Food avec la bonne 

réponse. 

Food Sécurity                la sécurité 
sanitaire des aliments 
Food Safety                     la sécurité 
alimentaire 
Food Fraud                      les risques 
de la fraude 
Food Défense                 la sureté 
des aliments 

Food Sécurity                la sécurité 
sanitaire des aliments 
Food Safety                     la sécurité 
alimentaire 
Food Fraud                      les risques 
de la fraude 
Food Défense                 la sureté 
des aliments 

Food Sécurity                la sécurité 
sanitaire des aliments 
Food Safety                     la sécurité 
alimentaire 
Food Fraud                      les risques 
de la fraude 
Food Défense                 la sureté 
des aliments 

 
 
 OUI 
 NON 
 

2-Dans le management de la sécurité 

des aliments, l’acronyme TACCP « 

Threat Assessment Critical Control 

Points », signifie : 

 Analyse des dangers et points 

critiques pour leur maîtrise 

 Analyse de vulnérabilité et 

maîtrise des points critiques 

 Analyse des menaces pour 

prévenir des actes malveillants visant 

à contaminer volontairement 

 Analyse des dangers et points 

critiques pour leur maîtrise 

 Analyse de vulnérabilité et 

maîtrise des points critiques 

 Analyse des menaces pour 

prévenir des actes malveillants visant 

à contaminer volontairement 

 Analyse des dangers et points 

critiques pour leur maîtrise 

 Analyse de vulnérabilité et 

maîtrise des points critiques 

 Analyse des menaces pour 

prévenir des actes malveillants visant 

à contaminer volontairement 

 
 
 
 OUI 
 NON 
 

3-La Food Défense, regroupe les 

actions mises en œuvre pour protéger 

les produits alimentaires contre la 

contamination ou la manipulation 

frauduleuse.  

 Vrai 

 Faux 

 Vrai 

 Faux 

 Vrai 

 Faux 

 
 OUI 
 NON 
 

4-Depuis la version de l’IFS (version 6), 

la Food Défense est :  
 Obligatoire 

 Volontaire 

 Obligatoire 

 Volontaire 

 Obligatoire 

 Volontaire 
 OUI 
 NON 



 
5- L’émergence d’exigences liées à la 

Food Défense dans les différents 

référentiels de certification 

agroalimentaire est apparue :  
 

 Depuis les attentats du 11 
septembre 2001 

 Depuis l'Attentat contre Charlie 

Hebdo en 2015 

 Depuis les attentats du 13 
novembre 2015 au Bataclan 

 Depuis les attentats du 11 
septembre 2001 

 Depuis l'Attentat contre Charlie 

Hebdo en 2015 

 Depuis les attentats du 13 
novembre 2015 au Bataclan 

 Depuis les attentats du 11 
septembre 2001 

 Depuis l'Attentat contre Charlie 

Hebdo en 2015 

 Depuis les attentats du 13 
novembre 2015 au Bataclan 

 
 OUI 
 NON 

6- La Food Défense est une exigence 

dans les référentiels de certification 

agroalimentaire de type : 

 HACCP 
 IFS Food  
 BRC 
 FSSC22000 

 HACCP 
 IFS Food  
 BRC 
 FSSC22000 

 HACCP 
 IFS Food  
 BRC 
 FSSC22000 

 OUI 
 NON 

7- La sûreté est la prise en compte :    Des risques accidentels 
 Des risques intentionnels 

  Des risques accidentels 
 Des risques intentionnels 

  Des risques accidentels  Des 
risques intentionnels 

 OUI 
 NON 

8- Le plan Food Défense permet :   Par sa mise en place, de réduire les 
niveaux de vulnérabilité des 
entreprises au minimum 

 De lutter contre les actes de 
malveillance et de protéger ainsi la 
chaîne alimentaire des industries 

  Par sa mise en place, de réduire les 
niveaux de vulnérabilité des 
entreprises au minimum 

 De lutter contre les actes de 
malveillance et de protéger ainsi la 
chaîne alimentaire des industries 

  Par sa mise en place, de réduire les 
niveaux de vulnérabilité des 
entreprises au minimum  

 De lutter contre les actes de 
malveillance et de protéger ainsi la 
chaîne alimentaire des industries 

 OUI 
 NON 

9- Dans une analyse de la sûreté des 

aliments ou Food Défense, les risques 

générés à considérer sont : 

 Le personnel interne 

 Le personnel externe 

 Le personnel interne et externe 

 Le personnel interne 

 Le personnel externe 

 Le personnel interne et externe 

 Le personnel interne 

 Le personnel externe 

 Le personnel interne et externe 

 OUI 
 NON 

10- Cocher les deux étapes dans une 

démarche Food Défense :  

 Les étapes de la construction 
 Les étapes d’analyse 
 Les étapes préalables 

 Les étapes de la construction 
 Les étapes d’analyse 
 Les étapes préalables 

 Les étapes de la construction 
 Les étapes d’analyse 
 Les étapes préalables 

 OUI 
 NON 

11-Numéroter l’ordre des étapes dans 

l’analyse de la Food Défense : 

     Évaluation de la vulnérabilité 
     Identification des zones sensibles 
     Évaluation des menaces, de la           
vulnérabilité 

     Évaluation de la vulnérabilité 
     Identification des zones sensibles 
     Évaluation des menaces, de la           
vulnérabilité 

     Évaluation de la vulnérabilité 
     Identification des zones sensibles 
     Évaluation des menaces, de la           
vulnérabilité 

 OUI 
 NON 

12-Quel est le but de la Food Défense ?   Protéger le consommateur  
 Protéger l’image de l’entreprise 
 Protéger alerter secourir 

 Protéger le consommateur  
 Protéger l’image de l’entreprise 
 Protéger alerter secourir 

 Protéger le consommateur  
 Protéger l’image de l’entreprise 
 Protéger alerter secourir 

 OUI 
 NON 

 

Mesurez votre progression en indiquant le nombre de OUI obtenus dans la colonne « Progression » 
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